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ESPECIFICACOES TECNICAS

REGIAO Lisboa

TIPO DE VINHO Vinho Regional Lisboa - Tinto Reserva

ANO DE COLHEITA 2016

CASTAS PREDOMINANTES  Lote de castas tintas da regiao.

CLIMA Mediterraneo temperado sob influéncia Atlantica.

COLHEITA Meados de setembro.

VINIFICACAO Desengace parcial e processo classico de
curtimenta com maceragao pos fermentativa.

FERMENTACAO Com fermentagéo controlada a 24°C.

ANALISE SUMARIA

CAPACIDADE 0,75L
TEOR ALCOOLICO 13,7% vol.
ACUCARES TOTAIS 46 gr./L

ACIDEZ TOTAL 5,58 gr./L

APRECIACAO ORGANOLEPTICA

Vinho tinto elegante de cor granada, rico em aromas a especiarias,
com alguma complexidade. Na boca apresenta uma estrutura média
com taninos afinados. Este vinho estabilizou naturalmente pelo que
esta sujeito a criar depdosito.

* PORTUGAL -

CAVES
CONSUMO: Devera servir-se a 16°C -18°C de temperatura. Deve ser DOIS PORTOS
armazenado em local fresco e seco, distante da luz directa.
Recomenda-se para acompanhar partos de caca temperados.
Reseroe

EQUIPA DE ENOLOGIA: Alexandra Mendes

ACONDICIONAMENTO

VINHO REGIONAL LISBOA

QUANTIDADE PRODUZIDA 5.000 Garrafas TINTO I RED
TIPO DE GARRAFA Bordalesa

TIPO CAIXA 6 garrafas

MEDIDA CAIXA 350x210x315mm

QUANTIDADE PALETE 100 caixas

ENGARRAFADOR Adega Cooperativa de Dois Portos, C.R.L.

Avenida 25 de Abril
2565-206 Dois Portos | Torres Vedras
Tel.: 261 712 150 | Fax: 261 712 156

www.facebook.com/acdoisportos
geral@acdoisportos.com | www.acdoisportos.com
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